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N “VI “ Kv REMEl]l (Resort Oblik, Rand 28, Rand)

V srdci Ceského stfedohot{ na tipati stejnojmenné hory je
Resort Oblik. Luxusni longevity social club laka na wellness
1 okolni piirodu. Pro mnohé vSak bude nejvétsim tahdkem
mistni restaurace Remedsi, které nyni vladne sétkuchat Josef
Pindur. Pokud vam jeho jméno nic netikd, rozhodné zbystiete,
protoze je jednim z nejzkusenéjsich a nejkreativngjsich ceskych
$éfkuchait, jakkoli vétsinu svého profesniho Zivota stravil
v zahrani¢l. Rodak z Ostravy se k tspésné kariéte odrazil
v prazském Bellevue, pokracoval ve $pickovych restauracich
ve Francii, ale i ve Spojenych statech a na Tchaj-wanu. V roce
2022 jako séfkuchat obhajil michelinskou hvézdu pro alsaskou
restauraci Maison Kieny a nyni je kone¢né zpatky v Cesku. Za
jeho nadhernymi jidly piipravenymi ze spickovych surovin se
rozhodné hodinovy vylet z Prahy smérem na Louny vyplati.

V“.A 33 (Hradesinskd 1930/63, Praha 10)

Neni to vila Vilekula, ale zazit tu mizete mnoha kavova dobrodruzstvi, a hlavné
nekonecnou pohodu. Zejména ted’ v 1été. Ztichlou prvorepublikovou vilu s kras-
nou zahradou pfetvotil v kavovo-odpocinkovou odzu zkuseny tym vr$ovického
Café Jen a vytvoril z ni naprosto unikatni misto, které jako by ani nebylo upro-
stted rusného meésta. V ¢ervnu byl zahdjen zkusebni provoz, aby o prazdninach
vila naplno otevrela své dvete hostum. Posedét 1ze uvnitt 1 venku, u stolt, ale
1jen tak na travniku. Vedle nezbytné vybérove kavy se ve vile podavaji osvezu-
jici jednoduché drinky véetné v Cesku nepfili§ rozsiteného limoncello spritzu,
ktery proslavila zejména Neapol a okoli. Do treti hodiny odpoledni tu muzete
posnidat a pak pomalu prejit k tapas a malym snackim. Duraz je tu kladen na
lokalni suroviny a spolupraci se $pickovymi vyrobci, jako je tieba lihovar Land-
craft. Ve Vile 63 si muzete udélat kratkou instantni dovolenou.

MI I'M RESTA“HM" (Slavikova 27, Praha 2)

Nendpadna valka nudli se po¢atkem ¢ervna rozhotela v okoli
namésti Jiftho z Podébrad. Zatimco na jafe lonského roku oteviela
Citianka Wen své vysnéné bistro zamétené na tradiéni énskou
kuchyni z okoli jejtho rodného mésta Cchung-éching v Laubové
ulici, letos v ¢ervnu oteviela jiné, jen o par krokd jinde. Divodem
ma byt podnikatelsky rozchod s ptivodnim byznys partnerem.
Hosté, ktefi si zvykli na jeji fantastické nudle s vétsim nez malym
mnozstvim chilli oleje, a ptesto chutove vyvazené, si tedy nemuseji
zoufat. Jen se od metra vydaji Slavikovou ulici a po chvili narazi na
vine a chute, které uz divérné znaji. Urcite vyzkousejte kufe s chilli
olejem a se¢uanskym pepfem, jemné tofu s jarni cibulkou, jak jinak
nez s chilli, a nevynechejte ani wonton knedlicky. Chilli olej vas
zbavi kocoviny 1 pracovni tinavy, a pokud nahodou ne,

1 tak si pochutnate.






